
Aktuelle Ausbildungsplätze 

In der Gemeinde Vaterstetten und Umgebung  

 

1. Ausbildungsplätze bei der Landlust - Wirtshaus am Reitsberger Hof in Vaterstetten 

Baldhamer Str. 99 
85591 Vaterstetten 
Tel. 08106/3795917 
E-Mail: info@zurlandlust.de 
Weitere Infos unter: https://zurlandlust.de/ausbildung/ 

 
 Fachkraft Gastronomie 
 Fachfrau/-mann für Restaurant- & Veranstaltungsgastronomie 
 Fachkraft Küche 
 Köchin / Koch 

 

 

2. Ausbildungsplätze bei American Dental Systems GmbH – Innovative Dentalprodukte 
 

 
 

Johann-Sebastian-Bach-Straße 42 

85591 Vaterstetten 

Tel. 08106 / 300 330 

weitere Infos unter:  

www.ADSystems.de 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

mailto:info@zurlandlust.de
https://zurlandlust.de/ausbildung/
https://www.ausbildung.de/berufe/fachkraft-gastgewerbe/
https://www.ausbildung.de/berufe/restaurantfachfrau/
https://www.ausbildung.de/berufe/fachkraft-kueche/
https://www.ausbildung.de/berufe/koch/
../../../Local/Microsoft/Windows/INetCache/Content.Outlook/C5LAGVRW/www.ADSystems.de


 

3. Ausbildungsplätze bei KraussMaffei Technologies GmbH 

Krauss-Maffei-Straße 1, 
85599 Vaterstetten 
Tel. 089 88990 
Weitere Infos unter: 

  https://www.kraussmaffei.com/en/home 
 

     Dringend Gesucht:  
Industriemechaniker 
Bei Interessieren bitte 
schnellstmöglich online bewerben 

 

4. Ausbildungsplätze bei Kugler Feinkost GmbH 

Taxetstraße 5  
85599 Parsdorf  
Tel.: +49 (0)89.46 23 82 - 615   
Telefon: 089 46 23 82 – 250 
E-Mail: manufaktur@kugler.de 
Bewerbungen gleich hier online einreichen: https://jobs.kugler.de/  
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5. Ausbildungsplätze bei Segmüller - Filiale Parsdorf 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6. Ausbildungsplätze beim Hotel Erb 
 

      Posthalterring 1 
85599 Vaterstetten 
Tel. 089 99 11 00 
E-Mail: info@hotel-erb.de 
Infos und Bewerbung gleich hier:  
https://hotel-erb.career.softgarden.de/         

Wir sind ein familiengeführtes 4-Sterne Hotel, idyllisch gelegen in einer ruhigen ländlichen 

Gegend vor den Toren der bayerischen Metropole München. Seit 1968 ist gelebte 

Gastfreundschaft unsere Philosophie. Unser Hotelteam, bestehend aus 45 engagierten 

Mitarbeitenden, setzt sich täglich dafür ein, unseren Gästen ein besonderes Plus an Komfort 

und Service zu bieten. Unsere einzigartige Unternehmenskultur zeichnet uns aus, geprägt von 

Herzlichkeit und Wertschätzung. Wir behandeln uns gegenseitig wie eine große Familie und 

legen Wert auf ein harmonisches Miteinander ohne große Hierarchien. Unsere 

Chefs sind immer ansprechbar und offen – das wird von Herrn und Frau Erb sowie von allen 

Abteilungsleitern gelebt. Bei der Zusammenarbeit setzen wir auf digitale Lösungen, für 

Effizienz und Transparenz. Alle Mitarbeiter haben Zugriff auf digitalisierte Handbücher über 

unser zentrales Kommunikationssystem, Hotelkit. Auch die Schichtübergaben erfolgen digital 

über dieses Kollaborationstool. Unsere Gäste profitieren von einem digitalen Check-in mit 

Code2Order und einer informativen Gästeinformationsmappe. Zusätzlich ermöglicht das 

Protel PMS eine reibungslose Abwicklung aller Hotelprozesse.  

So willst du auch arbeiten? Dann melde dich bei uns! 
 

Ausbildungsinhalte: 
Hotelfachfrau / Hotelfachmann: 
• Empfang, Beratung und Betreuung unserer Gäste 
• Servieren von Speisen und Getränken 
• Zubereitung einfacher Speisen 
• Kontrolle und Vorbereitung der Gästezimmer 
• Führung der Gästekorrespondenzen 
• Kassenführung sowie Warenwirtschaft 
• Annahme und Erfassung von Reservierungen mit unserer 
• Hotelmanagement Software 
• Erstellung passender Angebote sowie eine herzliche und 
• umfassende Beratung über bestehende Dienstleistungsangebote unseres Hauses 

 
Koch / Köchin: 
• Anrichten und Erstellen verschiedener Speisen unter 
• Einhaltung der Hygienevorschriften 
• Ansprechende Produktpräsentation und Beratung der Gäste 
• Einsatz professioneller Küchentechniken 
• Lagerhaltung und Warenkontrolle 

 
Fachkraft Gastronomie: 
• Anrichten und Erstellen einfacher Speisen unter 
• Einhaltung der Hygienevorschriften 
• Ausschank von Getränken 
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• Vorbereitung der Räumlichkeiten für die Gäste 
• Empfang und Betreuung Deiner Gäste 
• Servieren von Speisen und Getränken 

 
Fachkraft Küche: 
• Annahme und Prüfung von Warenlieferungen 
• Lagerhaltung und Warenkontrolle 
• Grundlegende Arbeitstechniken in der Küche 
• Garnieren und Anrichten von kalten Speisen und Desserts 
• Selbstständiges Zubereiten von einfachen Gerichten 
• sowie Soßen, Suppen, Eintöpfen, Sättigungsbeilagen, 
• Salaten und Eierspeisen 
• Vor- und nachbereitende Arbeiten in der Küche 

 
Dein Pro l : 
• Kontaktfreude und Leidenschaft im Umgang mit Gästen 
• Zuverlässigkeit und Flexibilität 
• Teamspirit und Selbstständiges Mitarbeiten 
• Freundlichkeit und Pünktlichkeit 
• Gute Englischkenntnisse auf Kommunikationsebene 
• Bereitschaft, früh aufzustehen sowie Wochenend- und Feiertagseinsatz 

 
Wir bieten: 
• Kostenlose Mitarbeiterverpflegung. 
• Family & Friends Raten sowie viele weitere Corporate Benefits und vergünstigte 

Mitarbeiterraten bei vielen namhaften Partnern. 
• Minutengenaue elektronische Arbeitszeiterfassung mit Arbeitszeitkonto für eine bessere 

Work-Life-Balance und einen flexibleren Zeitausgleich. 
• Individuelle Weiterbildungsmöglichkeiten zu Förderung Ihrer Fähigkeiten und Talente. 
• Ein Teil der Mitarbeiterkleidung wird zur Verfügung gestellt, inkl. Wasch-, Trocken- und 

Bügelmöglichkeit. 
• Job Bike Angebote und kostenlose E-Scooter für Mitarbeiter ohne Auto. 
• Und viele mehr! 
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7. Ausbildungsplätze bei Max Aumüller GmbH & Co. KG – Bäcker oder Konditor  

Berg- am- Laimer Backhaus 
Max Aumüller GmbH & Co. KG 
Berg-am-Laim Str. 145 
81673 München 
Tel.: 089/45238-001 
Fax.: 089/45238-099 

 


